LYCEE des Métiers

"La Champagne" VITRE * SEMAINE DU 15 au 19 DECEMBRE 2025
JOURS MIDI SOIR
ENTREES CROISILLON BOUILLON VOLAILLE
SALADE RUSSE THON CAROTTE MAIS
L MAQUEREAUX MOUTARDE
7]
N |PLAT DU JOUR SAUTE DE PORC/POISSON BLANC ESCALOPE VIENNOISE
D POMME DE TERRE /BROCOLIS RIZ JAUNE/HARICOTS VERTS i
I
LAITAGE YAOURT ™  /FROMAGE YAOURT i
15-déc |DESSERT RIZ AU LAIT 7 & CLEMENTINES
CREME CHOCOLAT &
ENTREES CRUDITES WRAP SUIMI
M PATES AU SURIMI
A POTAGE DE LEGUMES ™
R
D |PLAT DU JOUR STEAK HACHE /PAVE FROMAGER 5/ |KEBAB
I PATES /CAROTTES 7 FRITES
LAITAGE YAOURT ™  /FROMAGE YAOURT Fi
16-déc
DESSERT CRUMBLE AUX POMMES CLEMENTINES
LIEGEOIS VANILLE/CHOCOLAT SAPIN AUX DEUX CHOCOLATS
COCKTAIL DE FRUITS EXOTIQUE
ENTREES CEUF DUR MOUSSE DE CANARD
M RILLETTES DE SARDINES POTAGE DE LEGUMES
E
R |PLAT DU JOUR BLANC DE POULET SAUCE BASQUAISE POISSON
c PETITS POIS CAROTTES BOULGOUR ™
R
E |LAITAGE YAOURT Fi YAOURT ri
D
I |DESSERT FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC
17-déc
ENTREES FRIAND AUX FROMAGES
J * *
E
U
D |PLAT DU JOUR REPAS DE NOEL |LASAGNE BOLOGNAISE
I * SALADE
LAITAGE YAOURT Fi
18-déc
DESSERT BARRE GLACEE
ENTREES ASSIETTE DE CHARCUTERIE
v RILLETTES DE SAUMON
E SURIMI MACEDOINE o)
N &
D |PLAT DU JOUR POISSON PANE / BLANC & B G s B
R RIZ m  /EPINARDS V A - AN ' E&
4 CANC
D |LAITAGE YAOURT ™  /FROMAGE
I
DESSERT COMPOTE Fi
19-déc FRUITS DE SAISON
- SR La Gestionnaire, Le Proviseur,
EE Fait maison m Plat Végétarien o G. RENAULT A. BOUCHEZ

Produits bio



