
SEMAINE DU 15 AU 19 JUIN 2026

JOURS MIDI SOIR
 ENTREES  QUICHE AU THON RILLETTE DE SARDINES

 SALADE TOMATE MAIS EMMENTAL CROUTONS ŒUF SURIMI
 MELON

PLAT DU JOUR SAUCISSE GRILLEE/POISSON RUMSTEAK
FRITES/COURGETTES HARICOTS VERTS

LAITAGE YAOURT                      FROMAGE YAOURT NATURE 

DESSERT TARTE AUX POMMES GLACE

15-juin CREME VANILLE

 ENTREES MELON CHARCUTERIE
TOMATE ŒUF SALADE GRECQUE
ŒUF DUR SURIMI

PLAT DU JOUR SPAGHETTI CARBONARA OU BOLOGNAISE POISSON PANE
SALADE RIZ/CAROTTES VICHY

LAITAGE YAOURT                      FROMAGE YAOURT NATURE 

DESSERT CREME PAIN D'EPICES
16-juin SALADE DE FRUITS EXOTIQUES FONDANT ABRICOT AMANDES

FROMAGE BLANC
ENTREES BEIGNET CALAMAR CAROTTE RAPEE-ŒUFS

RILLETTES DE SAUMON MELON

PLAT DU JOUR STEACK HACHE PIZZA REINE
POMME DE TERRE /POELEE SALADE

LAITAGE YAOURT NATURE YAOURT NATURE 

DESSERT ILE FLOTTANTE CREME CHOCOLAT
17-juin FRUITS

ENTREES SALADE CESAR SALADE TOMATE THON MAIS
CHARCUTERIE PASTEQUE
TOMATE CREME BALSAMIQUE

PLAT DU JOUR POISSON FRAIS/PANE BLANC DE POULET
RIZ /BROCOLIS PUREE/RATATOUILLE

LAITAGE YAOURT                      FROMAGE YAOURT NATURE 

DESSERT BROWNIE CREME ANGLAISE CREME DESSERT
18-juin

ENTREES SALADE GRECQUE
TOAST SUEDOIS
ŒUF DUR

PLAT DU JOUR BROCHETTE DE DINDE MARINEE
SEMOULE/LEGUMES COUSCOUS

LAITAGE YAOURT                      FROMAGE

DESSERT FRUIT

19-juin

La Gestionnaire,                                                     
G. RENAULT

Le Proviseur,
A. BOUCHEZ

Produits bio Fait maison  Plat Végétarien
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